ENTREES

EDAMAME: gousses de soja au sel de Maldon 6,80€
EDAMAME EPICE: gousses de soja a la sauce kimuchi (épicée) 7,40€
HOTATE TO FOIE: coquille Saint-Jacques grillées au foie et sauce Pedro Ximénes TE’ 4,85€
SALADE DE SAUMON: saumon mariné, algues wakame et sauce sisho 12,10€
SALADE D'AVOCATS: avec algue wakamé, croustillant d'oignon sauce sésame 11,60€
SALADE WAKAME: salade d'algues wakame 8,30€
GYOZA AU POULET: (4 piéces) poulet, légumes et sauce ponzu 8,30€
GYOZA AUX CREVETTES: (4 pieces) crevettes, légumes et sauce teriyaki TEP 9,40€
TAKOYAKI: (4 pieces) beignets de poulpe japonais avec katsuobushi 10,40€
CARPACCIO DE BEUF WAGYU: aux champignons shiitake et panko 21,40€
PLATS CUITS

BEUF YAKISOBA: fines nouilles sautées au beeuf et légumes % 12,20€
POISSON YAKISOBA: fines nouilles sautées aux crevettes, seiches et légumes 12,70€
TORI NO TERIYAKI: poulet sauté a la sauce teriyaki 12,80€
WAKADORI: poulet pané, gingembre et mayonnaise japonaise 12,30€
TEMPURA VEGETALE 10,40€
TEMPURA DE CREVETTES 13,70€
TEMPURA MIXTE: légumes et crevettes  18p 14,70€
ASPERGES NO TONKATSU: asperges croustillantes sauce tonkatsu 11,70€
EBI NO KIMUCHI: (épicée) queues de crevettes et asperges sautées aux 0ignons 14,20€
BEUF YAKIMESHI: riz sauté au beeuf et légumes 12,20€
POISSON YAKIMESHI: riz sauté aux crevettes, seiches et [égumes 12,70€
MINI BURGUERS: beeuf wagyu avec pain bao (2 unités) 9,70€
DES CROUSTILLANTS: saumon & Uhuile fumée et sauce teriyaki 16,70€
GOHAN: bol de riz blanc 6,20€
GOHAN YAKINIKU: bol de riz blanc sauce yakiniku 6,80€
TARTARES

TARTARE DE THON: mariné avec sauce soja et avocat Tg‘P 22,70€
TARTARE DE SAUMON: mariné aux agrumes, avocat et tobiko 17,40€
TARTARE DE HAMACHI: poisson citron, shiitake et avocat 20,70€
TATAKI

TATAKI NATSUMI: tataki de thon truffé au foie flambe & 27,70€
TATAKI DE THON: grillé au sésame 22,70€

*Avis aux personnes allergiques ou intolérantes, renseignez-vous auprés de notre personnel. Cet établissement met a
la disposition des clients des informations sur les plats qu'il propose.



URAMAKI Rouleau de riz inversé (8 pieces)

DORI: foie mi-cuit et avocat, confiture de figues et croustillant %,

SPICY: concombre avec tartare de thon et sauce épicée

UNAGI: fromage a la créme, concombre et saumon, avec anguille et foie
OSAKA: crevettes et avocat, nappés de thon, foie et sauce P.Ximénez T‘H‘P
KYOTO: crevettes et avocat recouverts de saumon et teriyaki

SENDAI: saumon et mangue, croustillant

TOBIKO: crevettes, saumon et fromage a la creme recouverts de tobiko
WAGYU: avocat, recouvert de tataki de boeuf wagyu et foie flambé avec P.Ximénes TE’
SHIITAKE: champignon shiitake, fromage, recouvert d'avocat

ALL COLOR: avocat recouvert de saumon, thon et avocat

CALIFORNIA: crabe, avocat, concombre, mayonnaise et tobiko

QUEEN: crevette tempura, fromage, wakamég, tataki de saumon et oignon

FUTOMAKI iz routé aux algues nori (6 pigces)

TOKIO: saumon, avocat et fromage a la creme avec tempura {gp
EBI: crevette croustillante, avocat, paté de truffe et copeaux de foie {g}
VEGETARIEN: avocat, oignon croustillant, carotte, wakame et mayonnaise

NIGIRI Bovse de riz recouverte de garniture (2 piéces)

Crevette

Saumon

Thon

ANGUILLE: a la sauce kabayaki

WAGYU: tataki de boeuf wagyu au foie flambé et sauce PX T{,,
SAKE: saumon flambé a la sauce teriyaki

THON & FOIE: thon au foie flambé avec sauce P.Ximénez T‘g‘P
COQUILLE: Saint-Jacques flambé aux agrumes

CREVETTE ROUGE: crevette rouge crue et téte grillée

MAKI 7z routé aux algues nori (8 pigces)

Avocat

Saumon

Thon

Mangue

ANGUILLE: anguille, recouverte d'avocat avec sauce kabayaki (6 piéces)

TEMPUMAKI: tempura de fromage a la creme, avec tartare de saumon mariné T‘gp

SASHIMI 77anches de poisson cru (3 pieces)

Saumon
Thon

SUSHI COMBO

SAUMON TRILOGIE (3 nigiri, 3 sashirmi, 8 maki)

THON TRILOGIE (3 nigiri, 3 sashimi, 8 maki)
MORIAWASE 14 pieces (2 nigiri, 8 uramaki, 4 maki)
MORIAWASE 28 pieces (4 nigiri, 16 uramaki, 8 maki)
MORIAWASE 56 pieces (8 nigiri, 32 uramaki, 16 maki)

17,70€
16,70€
17,20€
18,70€
17,20€
16,20€
16,20€
18,70€
16,20€
17,20€
16,20€
18,70€

16,70€
17,70€
14,20€

6,40€
6,40€
7,30€
7,30€
8,40€
7,40€
8,40€
7,70€
10,20€

8,40€
9,60€
10,70€
8,40€
14,20€
15,70€

7,70€
9,70€

22,70€
27,70€
24,70€
48,70€
95,70€



MENU DEGUSTATION

EDAMAME gousses de soja au sel de Maldon

GYOZA AUX CREVETTES avec légumes et sauce teriyaki

TAKOYAKI beignets japonais de poulpe au katsuobushi

BEUF YAKISOBA nouilles sautées au boeuf et legumes

HOTATE TO FOIE coquille Saint-Jacques grillées au foie et sauce Pedro Ximénes
URAMAKI COMBO (8u)

NIGIRI THON & FOIE thon au foie flambé avec sauces P.Ximénez

FUTOMAKI TOKYO saumon, avocat et fromage a la creme avec tempura

CAFE ou DESSERT artisan japonais

Prix par personne 41,70€ (IVA inclus)

* Menu a partager pour 2 personnes

* Boissons non comprises



DESSERTS

Pannacotta 5,95€
Pannacotta au thé vert 5,95€
Tempura de banane a la cannelle et au miel 5,95€
Mousse de yuzu a la mangue et au sésame 5,95€
Dorayaki au chocolat 4,20€
Fondant au chocolat au thé vert et glace 5,95€
Truffes au chocolat au saké avec glace 4,95€
Truffes au thé vert avec glace 4,95€
Mochi (différentes saveurs au choix) 5,95€

Glaces: Chocolat, Vanille, Thé vert 420€



Els Blancs...

NETSUM

Cuina creativa Japonesa « take away

Afruitats i amables

M. Berasategui D.O. Rueda 17,60€
Viblanc jove sense crianga

100% Verdejo

Glarima blanco D.0O. Somontano 16,70¢€

Criangca amb les seves mares

Chardonnay i Gewlirstraminer

Intens amb fruita i final sec

Blanca D.O. Montsant 18,40€

Viblanc jove sense crianga

Garnatxa blanca

Amb fruita, sec i floral

Tocat de I'Ala D.O. Emporda 22,70€
Crianca amb les seves mares durant 4 mesos ! | : ﬁ
Garnatxa blanca i Macabeu

Laxas D.O. Rias Baixas 20,70€

Albarino

Lleuger, amb fruita i final sec

Onna Xarel-lo D.O. Penedés 20,30€
Viblanc jove sense crianga i vega Fﬂ .

| P—
Xarel-lo i Gewtlirstraminer (ECO) w




Els Blancs...

NS UM

culna creativa japonesa « take away

Floral i molt afruitat

Mireia D.O. Penedes 19,70€

Viblanc jove sense crianca

Gewdirstraminer, Muscat i Sauvignon blanc

Gras, elegant i equilibrat

Sommos Varietales D.O. Somontano 21,15¢€¢

o

T
e
.'r.“hJ°

Quatre mesos de crianga amb les seves mares L4
l
!

SOWWOS

Chardonnay, Gewdirstraminer i Pinot noir

Pradorey blanc V.T. Castillay Leén 21,70€

Cinc mesos de crianca en bota

N
0QvUd

Multivarietal de varietats autoctones

Abocat, amb un punt dol¢

Pere Punyetes D.O. Penedés 17,60¢€

Vi blanc jove sense crianga i @ £ F
Xarel-loimuscat .

Llaminers 7 divertits

El Marido de mi Amiga D.O.C.Rioja 18,70€

Viblanc jove semi-dol¢

Malvasia, Sauvignon bl. i Tempranillo bl.

Molteni moscatto Asti (Italia) 17,40¢€

Vi escumds semi dolg amb 6'5° &
Moscatell d’Alexandria




Els Negres...

Afruitats, intensitat mitja i amables

Muguet D.O. Penedés

Vinegre jove sense crian¢a

Tempranillo i Merlot

L'Efecte Volador D.O. Montsant 20,70€
Sis mesos de crianca en dip0sits de ciment -
iéi;g;? \‘
Samsé i Garnatxa a8 S
Bocca 9 meses D.O. Ribera del Duero 19,40¢€

Vinegre amb nou mesos de crian¢a en béta

100% Tino fino (tempranillo)

Pajaro Rojo roble D.O. Bierzo 20,40¢€

Vinegre amb quatre mesos de crian¢a

100% Mencia

Intensos i elegants

Vespres D.O. Montsant 25,70€
Vinegre amb deu mesos de crianga en béta | o %
Garnatxa, Carinyena i Sira (ECO) —

Proelio Reserva V.S. D.O.C. Rioja 27,70€

divuit mesos de crian¢a en béta

Tempranillo, Garntaxa i Graciano

Amb cos, llargs i especiats

Camino D.O. Emporda 30,40€

Vinegre amb dotze mesos de crian¢a en béta
Garnatxa, SiraiCabernet d'agr. ecologica '?




Els Rosats...

Fresc, amb fruita i final sec

10.000 Hores D.O. Penedés 18,20¢
Jove sense crianga ("II l ig E,—-\, B
Merlot i Ull de Llebre d'agricultura ecologica ol E/’/

Amb cos i afrurtat

Muguet D.O. Penedeées 15,70€
Jove sense crianga
Tempranillo

Llaminer i divertit
Molteni moscatto Asti (Italia) 17,40€

Vi escumds semi dol¢ amb 6'5°

Moscatell d'alexandria

Els Escumosos... N‘ JTéU M

culna creativa japonesa « take away

Un Reserva amb tradicio

Ventura Soler brut nature D.O. Cava 18,40€

Minim 24 mesos de crianca en rima

Xarel-lo, Macabeu i Parellada

Gastronomic, elegant i equilibrat

Laviret Rosé brut Reserva D.O. Cava. 22,40€

Minim 15 mesos de crianca en rima m
Pinot noir d'agricultura ecologica

LLarg, cremos i delicat

Nicolas Feuillatte A.0O.C. Champagne 43,80€

Minim 36 mesos de crianca en rima R

Chardonnay, Pinot noir i Pinot meunier




